ENTREES

J 1S€ FariarG dCuX saumons au citron Combava CB él 121 CibOulCttC

Accompagné de sa satice suéd,oise au miel
R ?i' #
. 15€ Gambaszen dguxfagons
ak w ;
Gyosas fagon ] aponaisé et flambe au cointreau
Accompagne de son veloute de petigs pois crus

. 14€ Burrata di bufala et sa faréthgLe de tor)r‘l;ﬁ"et roquette aux agrumes
K, <

7
PPATS

. 25€ Agneau confit au romarin et au miel

e Accompagné d’auberginé's COHﬁtCS @ik 1égum€s dC saison

@ ; :
R 00 Volaille jaune aux Champi%pns (morilles et Champignons de Paris)
»..® "Accompagnece de son riz interdit et petits legumes de saison

. g A 2
ot SRR . 18€ Pates aux frults dC IDOLETE

"""""""
o

Coquiﬂages, crevettes, moules, rouget poélé

- 17¢ If-burger ;

Steak hache facon bouchere , T ee

(Sauce poivre, feuille de chéne, tomate, cornichon, aigre doux, |

® rondelle d'oignon caramelise, bleu cremeux )

Accompagné dC SCS ﬁ”itCS el salade

PSS WRCES

. 12€ Moelleux au chocolat

- 10€ Tarte aux framboises facon crumble et sa chantilly %l
- 9¢ Assortiment ch macarons. |

( Framboise, chocolat, pis%e, vanille§ ﬂ}

.
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