
L’œuf Parfait 
de la Ferme des Fourneaux 

Les conseils de notre sommelier : *
Retrouvez-les sur la carte
des vins grâce aux signes :

ou

Viande Poisson

ENTR É E S

Le Mi-Cuit de Foie gras de Canard

Le Magret de Canard  Français

Le Suprême de Pintade   

Le Filet de Bar      

Le Saumon d'Ecosse

 Le Val-Grand 
L e  C h e f  e t  s o n  é q u i p e  v o u s  p r o p o s e n t  u n e  c a r t e  

c omp o s é e  d e  p r o d u i t s  f r a i s  &  d e  s a i s o n

Façon gravalax, agrumes et sa
créme légére à l'aneth 

11.00€

La betterave dans toutes ses façons
14.00€ La bisque de Homard

Bisque  crémeuse, servie avec des
médaillons de homard

15.00€

Champignons dorés, émulsion d'ail 

12.00€

Les Ravioles de Ricotta
Mousse de ricotta aux fines herbes

11.00€

27.00€

Accompagné de frites maison, salade verte, 
Jus corsé

Le Faux-Filet Maturé 27.00€

Crémeux de panais et fruits de saison 
 

25.00€
Mousseline de salsifis, tombée de topinambours 
Jus corsé

24.00€Les Rognons de Veau
Mousseline de patate douce, brunoise de
légumes du moment, créme à la moutarde

Duo de céleri et sa brunoise de poire
pochée, jus corsé

Le Ris de Veau 34.00€

25.00€
La carotte, crémeuse, croquante et crue 

32.00€Les Noix de Saint Jacques
Risotto de Crozets au sarrasin,
asperge verte, émulsion à l'anis

Nos Tapas gourmandes
9,00€/pers

Beignets de courgettes, Accras de morue, 
Beignets de Calamars, 
Assortiment de charcuteries.

P L A T S

La Salade du moment 20.00€
Mélange de salade composée de l'inspiration
du moment

Restaurant

L'Assiette Végétale 21.00€
Duo de quinoa , légumes dans toutes leurs
façons

L'Entrecôte Charolaise
Accompagnée de frites maison, salade verte,
Sauce au Bleu affiné

29.00€



M E N U  E N F A N T

Menus
 

Seulement sur les produits
marqués par le signe :

1 Plat (Steak haché, jambon, burger),
frites maison ou pâtes. 
1 Glace 2 boules 
1 Sirop à l'eau ou limonade

1 Entrée au choix à la carte

1 Plat au choix à la carte

1 Dessert au choix à la carte

Café ou Thé

+
+
+

34.00€

12.00€

L e  C h e f  e t  s o n  é q u i p e  v o u s  p r o p o s e  u n e  c a r t e  c omp o s é e  d e  p r o d u i t s  f r a i s  &

d e  s a i s o n

 Le Val-Grand Restaurant

Le Café Gourmand Le Moelleux Chocolat 

DE S S E R T S & F ROMAG E S

Le Macaron  

La Brioche

L'Assiette de fromages  de Vert-Le-Grand 10.00€

9.00€

10.00€

Le Crémeux citron meringué 11.00€

9.00€

Le Thé Gourmand 

9.00€

11.00€*à commander en début de service
Sélection Dammann Frères

Duo de mangue en gelée et en palet 

Façon pain perdu et son caramel au beurre
salé 

Coeur fondant à la poire william

Le Baba au Rhum 9.00€

Menu Gourmand   

(Jusq'à 12 ans)

Menu  Formule
Entrée + Plat ou  Plat + Dessert

3€

59.00€



Restaurant Le Val-Grand
L e  C h e f  e t  s o n  é q u i p e  v o u s  p r o p o s e  u n e  c a r t e  c omp o s é e  d e  p r o d u i t s  f r a i s  &

d e  s a i s o n

Pâtes du moment 

Oeuf Mayonnaise, salade verte 

9.00€

22.00€

Poisson du moment, brunoise de légumes et son bouillon
Thaï

10.00€

7,00€

9.00€Tartare de saumon gravalax et ses condiments 

21.00€

L'onglet de Boeuf Black Angus, frites et salade verte

22.00€

S U G G E S T I O N S  D U  M O M E N T S

L'Oeuf Parfait de la Ferme des Fourneaux, champignons dorés

Entrée du jour

Fontainebleau  aux fruits rouges 7.00€

Tiramisu 8.00€

Dessert du moment 8.00€

Café gourmand 9.00€

Suprême de pintade, mousseline de patate douce, légumes du moment

15.00€


